elomma

KOMBIDAMPFER - GENIUS T - GN 12 x 2/1 ELEKTRO
TURANSCHLAG RECHTS - AUTOCLEAN FUNKTION

Modellbezeichnung: EL_GT_E_1221 RA AC_400V340 06
Artikelnummer: 743011

Abmessungen:

Breite: 1310 mm

Tiefe: 1086 mm

Héhe: 1490 mm

Gewicht: 350 kg

Anzahl Einschiibe: 12xGN 2/1

Einschubabstand : 67 mm

Gesamtanschlusswert

KW Elekiro: 34,00 KW

Spannung: 400V3NAC

Absicherung: 3 x50 Amp
Sicherheitsprifung: VDE - GS - CE - SVGW- UL
Schutzart: IPX5

Bauart nach: DIN 18866-2
Wasserzulauf/Dim: 2xG3/4A

Ablauf/Dim : 50 mm

Besondere Merkmale

e Genius Scout - Mehrdimensionales Bedienelement zur Anwahl und Eingake der Funktionen Gleichzeitige Eingabe von Garverfahren,
Temperatur und Feuchte.

e Farbmonitor- grafische Benutzeroberflache zur Darstellung des Garraumkimas, Garverfahrens, Meni-Gruppe, Favoriten,
Sonderprogramme, Programmlisten, Zusatzfunktionen....

e Glaspanel mit Sensortasten mitinteraktiver Bildschirm- Menufuihrung

Climatic® Trockene und feuchte Hitze frei kombinierbar- grafisch dargestellt - Temperatur und Feuchtemessung - akiive Be- und

Entfeuchtung des Garraumkimas. Die Climatic® vereint die Einzelbetriebsarten Dampfen, Kombidampfen - Regenerieren und Heissluft

NT-Garen - Cook and Hold zum Langzeitgaren von 30°C bis 120°C

A-T Garen- Kerntemperaturabhangig geregelte Garverlaufe

Bankettprogramm- speicherbare Spezialprogramme zum Tellerregenerieren

Programmierbar - 300 Programmplétze mit bis zu 20 Programmsctritten

Favoriten Kennzeichnung und Filterung von haufig benutzten Progranmen

Steptronic® - automatische Programmabléufe durch variable Kombination von Garschritten

Memory - Wiederholung des zuletzt eingegebenen Programmes ohre Neueingabe

Programminfo-Texteingabe firr zusatzliche Informationen zum Programm.

Kerntemperatur-Regelung mit Mehrpunktfihler fir préazises Messen der Kerntemperatur von 0°C bis 99°C, Regelung von

Garverlaufen und Korrektur von Fehlstechungen

HACCP Data Recording- Automatische Interne Aufzeichnung vonHACCP / LMHV Daten mit serieller Schnittstelle RS232 zur

Datenausgabe

Frischdampfsystem - Original Eloma- Dampferzeugung direkt im Garraum - patentiert

Multi-Oko-System - Warmeriickyewinnung tber Warmetauscher - zur nachweisbaren Einsparung von Strom und Wasser

Anschlussmdglichkeit an Energieoptimierungsanlagen

KDA - Service-Testprogramm

E/2- Energiesparfunktion Reduzierung der Heizleistung

SPS®- Steam Protection System Dampfabsaugung vor Programmende

Reduzierte Luftergeschwindigkeit programmierbar fir schonendes Garen

Lifter-Autoreverse und Grofl3raum Innenkasten fiir hdchste Gleichmaigkeit

Manuelle Beschwadung zur individuellen Feuchtezugabe z.B. beimBac ken

Temperaturbereich von 30 bis 300°C, Feuchtebereich von 0 bis 100%

Zeiteinstellung 1Min bis 24 Std, Dauerbetrieb und Timer-Zeitvorwahl bis 24 Stunden

Active Temp automatisches Vorheizen oder Herunterkilhlen des Garraurs auf eine eing estellte Temperatur, Herunterkiihlen mit

Restwarmeausnutzung.
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Ausfihrung

Hygienegarraum, mit ausgerundeten Ecken - allseitig fugenlos verschweif3t

Innen- und AuRengehduse aus Chromnickelstahl CrNi 18 10 - Werkstoff Nr.1.4301

Panorama- Sichttur mit Raststellung, hinterluftete Innentir, herausnehnbar, gesteckte Tirdichtung
Tur-Rechtsanschlag und Bedienblende links

Turschnellverschluss fir Einhandbedienung und Sicherheitsverschius s

Liifterabschaltung beim Tirdéffnen Gber kontaktlosen Mag netschalter

Lufterrad getaktet fir schonendes Garen und Autoreversebetrieb

Integrierte, dosierbare Schlauchbrause, ausziehbar, mit Riickholautomaik und Wasserstopp - auch bei geschlossener Geratetir
verwendbar

Einhang egestelle mit 7 Auflagen und Kippsicherung

Halogen-Innenraumbeleuchtung - genaue Sichtkontrolle

Fettfilterung

Entluftung und Geruchswerschluss im Ablauf integriert - Festanschluss nach DVGW

Sensorisch geregelte Zweistufen Wrasenabldschung

Zwei getrennte Anschlisse - fiir Hart- und Weichwasser - eigensicher rach DVGW

Aufschwenkbare Bedienblende - servicefreundlich - wichtige Bauteile von \orne zugénglich

Gefertigt und geprift nach Qualitétssicherungssystem EN ISO 9001 - erfillt die Kriterien des HKI-Qualitatsstandards

Optionale Ausstattungen und Systemzubehor:

Kombination mehrerer Geréate moglich: Kombi-Mix6 + 6 und 6 + 10
Schnittstelle RS 485

Vernetzung mit Kiichenleitsystemen

Sonderspannungen, Schiffsausfiihrung

Einhangegestelle fur Standard- Backmal? 400 x 600 mm
Hordengestellwagen, Einschubg estell

Bankett-Tellerwagen fiir 18 Teller bis 320 mm @

Eloma Autoclean

Vollautomatisches, integriertes Reinigungssystem fir Eloma Kombidampfer

Besondere Merkmale

Vollautomatisch- digital- elektronisch gesteuerte Reinigungsprogramme.

Sofort betriebsbereit- kein Einsetzen von Reinigungsarmen erforderlich

5 abgestufte Reinigungsprogramme - flexible Anpassung an unterschiedliche Verschmutzungsgrade.
Statusanzeige der Reinigungsphasen

4 Phasen Reinigungsprozess- Einweichen- Reinigen- Klarspilen- Trocknen.

Quickspulen- firr eine Kurzreinigung mit Klarwasser zwischendurch.

Automatisches Vorheizen / Abkiihlen des Gerétes auf optimale Reinig ungstemperatur.
Startzeitvorwahl - vorprogrammierbar bis 24 Stunden.

Hygienisch einwandfreie Reinigung- Personalunabhéngig- LMHV und HACCP gerecht.
Werterhaltung des Gerétes durch gerateschonende Reinigung.

Automatische Reinigerdosierung auf gewiinschte Reinigung sstufe abg estimmt.

Zeit- und Kostenersparnis - zeitintensives manuelles Reinigen entfallt.

Geringer Verbrauch von Wasser- Reiniger- und Klarspliler durch intelligente Reinigungszyken.

direktes Austreten von Reinigerdampfen in die Raumluft.
Sicherheitsausspulen bei Programmabbruch und bei Stromausfall.
e Automatische Sicherheitsabkiihlung des Garraumes bei zu heiRemGerét.

Ausfithrung

Motorgetriebener rotierender Mehrfachdiisenkopf fest im Garraum eingebaut - kein Einsetzen von Reinigungsarmen erforderlich.
Zusatzdusen fur unzugangliche Stellen wie hinter dem Luftleitblech.

Wasserdruckunabhéngige Dusenrotation.

Einspritzen von Reiniger, Klarspiler und Wasser Uber ein zentrales Dlsensystem.

Zwei unabhangige selbstansaugende Pumpen fur Reiniger und Klarspller.

Sicherheits- zweifach- Turverschluss zum erhdhten Bedienerschutz.
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e Verwechslungssicher- Farblich getrennte Anschliisse fur Reiniger und Klarspuler.
e Reiniger und Klarsplerfestanschluss direkt am Vorratsgebinde- keinUmftllen erforderlich.
e Gefertigt und geprift nach Qualitétssicherungssystem EN I1SO 9001 - erfiillt die Kriterien des HKI-Qualitatsstandards.

Lieferumfang Zubehor:

2x101 Reiniger im Vorratskanister

2x101 Klarspuler im Vorratskanister

Anschlussset bestehend aus Schlduchen, Verschraubungen und Ansaugfiltern
Installations- und Bedienung sanweisung.
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