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15%
PROTEIN

30% WENIGER
ZUCKER

Protein-Waffel & Pancake Ready-Mix

Der ideale Mix fiir moderne Gastronomiekonzepte:
Proteinreich, zuckerreduziert und schnell zubereitet. Als
Proteinquelle mit 15% Protein und 30% weniger Zucker als
unsere klassischen Backmischungen spricht er gesundheits-
und fitnessbewusste Gaste an. Nur mit Wasser anriihren:
Fertig fiir Waffeln oder Pancakes, die gut schmecken und
perfekt in einen aktiven Lifestyle passen.

Schnell und flexibel einsetzbar: Die Backmischung wird einfach mit Wasser

angeruhrt und kann sowohl als Protein-Waffel im Waffeleisen als auch als
Pancake in der Pfanne zubereitet werden. Keine frischen Zutaten nétig, sofort
einsatzbereit. Dank platzsparender Lagerung und ohne Kihlaufwand eignet sich
der Mix ideal fUr einen reibungslosen Ablauf im Gastronomiealltag. Schnelle
Zubereitung: Nur mit Wasser anrthren. Keine Zugabe von frischen Zutaten.
Das geht schnell und vereinfacht die Organisation, Lagerung und Zubereitung.
Nach dem Anrlihren kann direkt losgebacken werden. Der Teig kann ohne groBRen

Nahrwertangaben pro 100g
Nutritional information per 100g

Aufwand zwischendurch nachproduziert werden. Ein Karton beinhaltet 10 Beutel Eneraie / Ener 1703 Kj
mit je 1 kg Mix. Das ist besonders praktisch, da bei der Zubereitung kein Abwiegen 9 9 404 keal
der Zutaten nétig ist. Einfach einen Beutel Mix mit 550 ml Wasser verrihren und Fett / Fat 119
ins Waffeleisen geben oder in der Pfanne zubereiten. Einfache Lagerung: Keine . ;

KUhlung fir die Lagerung der Backmischung notwendig. Platzsparende Lagerung als WWD S ST O el SEEl 3 7,79
Pulver im Karton. Lange Haltbarkeit: MHD bis zu 12 Monate. Besonders praktisch KOSHER Kohlenhydrate / Carbohydrates 629
im mobilen Einsatz: Keine Kihlung fir frische Zutaten bendtigt. Zutaten: Zutaten: davon Zucker / of which sugars 249
WEIZENMEHL, Zucker, pflanzliches Ol (Kokos), hydrolysiertes WEIZENPROTEIN, Ballaststoffe / Fibre 0,999
MAGERMILCHPULVER, VOLLEIPULVER, Maltodextrin, Salz, EIKLARPULVER, “’ Protel 15
Emulgator (E322), nattiriches Vanilearoma, Backtriebmittel (E500(i), E450(), et roren 9
Erbsenprotein, Malzmehl (WEIZEN), Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinséure), Enzyme. Salz / Salt 159
m 1 kg Mix + 550 ml Wasser / 1 kg mix + 550 ml water @ 10 kg 390 x 290 x 190 mm 05-20139-01 109,-* A

Protein Waffel & Pancake Mix: high in protein, reduced in sugar and quick to prepare. As a source of protein with 15% protein and
30% less sugar than our classic baking mixes, it appeals to health- and fitness-conscious guests. Just add water: ready for waffles
or pancakes that taste great and fit perfectly into an active lifestyle.

Quick and flexible to use: the baking mix is simply mixed with water and can be prepared as a protein waffle in a waffle maker or as pancakes in a frying
pan. No fresh ingredients are required, and it is ready to use immediately. Thanks to its space-saving storage and no refrigeration requirements, the mix
is ideal for a smooth workflow in daily catering operations. Quick preparation: Mix with water only. No need to add fresh ingredients. This is quick and
simplifies organisation, storage and preparation. After mixing, you can directly start baking. The batter can be re-produced at any time without much
effort. One box contains 10 bags with 1 kg of mix each. This is particularly useful, as there is no need to weigh the ingredients during preparation. Simply
mix one bag of mix with 550 ml of water. Easy storage: No cooling needed for storage of the baking mix. Space-saving storage as a powder in boxes.
Long shelf life: best before date up to 12 months. Very practical for mobile use: No refrigeration needed for fresh ingredients.

Ingredients: WHEAT flour, sugar, vegetable oil (coconut), hydrolysed WHEAT protein, skimmed MILK powder, whole EGG powder, maltodextrin, salt,
EGG white powder, emulsifier (E322), natural vanilla flavouring, raising agents (E500(i), E450())), pea protein, malt flour \WHEAT), flour treatment agent
(ascorbic acid), enzyme.
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