Neumidrhes

- since 1894

Poffertjes-Ready-Mix

Der schnelle und einfache Weg

zu perfekten Poffertjes. SiiB mit
einem leckeren Butteraroma, leicht
gesalzen fir einen intensiven
Geschmack. Der hollandische
Snack, serviert mit Puderzucker
und zerlassener Butter, ist zum
Dahinschmelzen.

Unsere Backmischung muss nur mit Wasser angertihrt werden und kann

so ideal zwischendurch nachproduziert werden. Durch die fehlende Notwendigkeit
von frischen Zutaten gerade im mobilen Einsatz an StraBensténden oder auf Méarkten und
Festen besonders praktisch. Die ideale Poffertjes-Backmischung fiir Markte und Feste:
Schnelle Nachproduktion bei Bedarf. Anriihren und sofort losbacken. Keine frischen Zutaten, ‘ ’
nur Wasser benétigt. Platzsparende Lagerung. Keine Kuhlung fur Zutaten oder Teig notwen-
dig. Tipp: Nutzen Sie Trinkwasser aus PET-Flaschen beim mobilen Einsatz ohne Zugang zu FECEIAREAR
flieBendem Wasser. So sind Sie unabhangig und flexibel! Schnelle Zubereitung: Nur mit
Wasser anrlihren. Keine Zugabe von frischen Zutaten. Einfache Planung, Lagerung und Zu-

bereitung. Nach dem Anriihren kann direkt losgebacken werden. Der Teig kann ohne groBen Nahrwertangaben pro 100g

Aufwand zwischendurch nachproduziert werden. Ein Karton beinhaltet 10 Beutel mit je 1 kg Nutritional information per 100g

Mix. Das ist besonders praktisch, da bei der Zubereitung kein Abwiegen der Zutaten nétig ist. ) 1546 kj
Einfach einen Beutel Mix mit Wasser anriihren. Einfacher geht es nicht! Einfache Lagerung: Energie / Energy 366 keal
Keine Kuhlung fur die Lagerung der Backmischung notwendig. Platzsparende Lagerung Fett / Fat 6,39
als Pulver im Karton. Lange Haltbarkeit: MHD bis zu 12 Monate. Besonders praktisch im - - :
mobilen Einsatz: Keine Kiihlung fiir frische Zutaten bendtigt. 10 kg Neuméarker Poffertjes- davon gesattigt / of which saturates 2,59
Ready-Mix ergeben: ca. 1350 Poffertjes. Zutaten: WEIZENMEHL, MAGERMILCHPULVER, Kohlenhydrate / Carbohydrates 639
HUHNER-VOLLEIPULVER, Zucker, pflanzliches Ol (Palm), Stérke, Backtriebmittel (Dinatrium- davon Zucker / of which sugars 979
diphosphat, Natriumhydrogencarbonat), HUHNER-EIWEISSPULVER, Salz, Trockenglukose- Sl 14g
sirup, Malzmehl (WEIZEN), SUBMOLKENPULVER, Emulgator (E322), Mehlbehandlungsmittel

(Ascorbinséure), Enzyme (WEIZEN), MILCHPROTEIN, Nattirliches Aroma (enthalt MILCH). Salz / Salt 219
m 1 kg Mix + 1 Liter Wasser / 1 kg mix + 1 lterwater () 10 kg 390 x 290 x 190 mm ﬂ 05-20125-01 107,-* A

The quick and easy way to make perfect poffertjes. Sweet with a delicious
buttery flavour, slightly salted for an intense taste. The Dutch snack, served with
powdered sugar and melted butter, is simply wonderful.

Our baking mix only needs to be mixed with water, making it ideal for quick reproduction
throughout the day. With no need for fresh ingredients, it is especially practical for mobile use
at street stands, markets, and festivals. The ideal poffertjes baking mix for markets and
festivals: Fast reproduction as needed. Mix and start baking immediately.

No fresh ingredients, only water required. Space-saving storage. No refrigeration needed for
ingredients or batter. Tip: Use drinking water from PET bottles when working mobile without
access to tap water. This keeps you independent and flexible! Quick preparation: Just

mix with water. No fresh ingredients needed. Easy planning, storage, and preparation. You

can start baking immediately after mixing. The batter can be quickly reproduced at any time
with little effort. One box contains 10 bags with 1 kg of mix each. This is especially practical
because no weighing of ingredients is required during preparation. Simply mix one bag with
water. It couldn’t be easier! Easy storage: No refrigeration required for storing the baking mix.
Space-saving storage as powder in a box. Long shelf life: best before up to 12 months. Espe-
cially practical for mobile use: no refrigeration needed for fresh ingredients. Result of 10 kg
Neumarker Poffertjes Ready-Mix: approx. 1350 pofferties. Ingredients: WHEAT FLOUR,
SKIMMED MILK POWDER, WHOLE EGG POWDER, sugar, vegetable oil (palm), starch, raising
agents (disodium diphosphate, sodium hydrogen carbonate), EGG WHITE POWDER, salt, dried
glucose syrup, malt flour WHEAT), SWEET WHEY POWDER, emulsifier (E322), flour treatment
agent (ascorbic acid), enzymes (WHEAT), MILK PROTEIN, natural flavoring (contains MILK).
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