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Handdispenser
Hand Dispenser
Mit dem leichten Teigportionierer aus Aluminium befüllen Sie Ihre Waffeleisen schnell und flexibel. Sie können ihn mobil 
im gesamten Kochbereich einsetzen und zum Nachfüllen auch mit sich nehmen. Der Handdispenser macht die Teigpor-
tionierung schnell, einfach und präzise. Es geht kein Teig mehr daneben, so dass der Arbeitsplatz sauber bleibt und der 
Ausschuss verringert wird. Die Menge des zu portionierenden Teigs lässt sich einstellen, so dass Sie immer exakt die 
richtige Menge Teig in das Waffeleisen füllen. Je nach Größe der Waffeln kann dies natürlich auch genau 2 oder genau 
3 Pumpstöße bedeuten. Der Handdispenser ist besonders praktisch zum Befüllen vom Waffeleisen für mehrere kleine 
Waffeln: Im Handumdrehen liegt in jeder Waffelmulde genau die richtige Menge Waffelteig. • Aluminium • 3 Liter Inhalt • 
zur Reinigung zerlegbar • inkl. Ständer
The lightweight aluminum batter dispenser allows a quick and flexible filling of your waffle makers. You can use it anywhere 
in the cooking area and even take it with you for refills. The hand dispenser makes batter portioning quick, easy and 
precise. No more spilling of batter, so your workplace stays clean and waste is reduced. The amount of portioned batter 
can be adjusted so that you always dispense the exactly right amount of batter into your waffle maker. Depending on the 
size of the waffles this can of course also mean exactly 2 or exactly 3 pumps. The hand dispenser is particularly practical 
when you are filling a waffle maker for several small waffles: In the blink of an eye exactly the right amount of waffle batter 
is placed in each waffle mould. • aluminum • capacity 3 liters • dismountable for cleaning • incl. stand

00-40256 365,-* 

420 x 330 x 500 mm

DispoHit Teigportionierer
DispoHit Batter Dispenser
Der Neumärker DispoHit Teigportionierer verwandelt Ihr Waffeleisen in eine professionelle Waffel-
backstation. Mit dem DispoHit gelingt die Teigportionierung schnell, einfach und präzise. Es geht 
kein Teig mehr daneben, so dass der Arbeitsplatz sauber bleibt und der Ausschuss verringert 
wird. Durch den schwenkbaren Gelenkarm kann der DispoHit für 2 einzelne oder ein doppeltes 
Waffeleisen eingesetzt werden. Der Behälter bietet Platz für 6 Liter Waffelteig. Die Menge des 
zu portionierenden Teigs lässt sich einstellen, so dass Sie immer exakt die richtige Menge Teig 
in das Waffeleisen füllen. Je nach Größe der Waffeln kann dies natürlich auch genau 2 oder 3 
Pumpstöße bedeuten. Die massive Bodenplatte aus robustem Stahl sorgt dafür, dass der Dis-
poHit Teigportionierer immer stabil steht. Der Behälter ist aus Edelstahl und kann zur Reinigung 
ganz einfach in seine Einzelteile zerlegt werden. • zur Reinigung leicht zerlegbar • höhenverstell-
bar • Doppelgelenkarm • für bis zu 2 Einzel- oder 1 Doppel-Waffeleisen einsetzbar (Auch für das 
Helios-Backsystem einsetzbar, wenn der Gelenkarm des Dispo-Hit gedreht wird) • 6 Liter Inhalt • 
mit schwerer Bodenplatte • Waffeleisen/Gerät nicht im Lieferumfang enthalten
The Neumärker DispoHit Batter Dispenser transforms your waffle maker into a professional waffle 
baking station. The DispoHit makes batter portioning quick, easy and precise. No more spilling 
of batter, so your workplace stays clean and waste is reduced. Thanks to the swiveling double 
hinged arm, the DispoHit can be used for 2 single or one double waffle maker. The container has 
space for 6 liters of wafer batter. The amount of portioned batter can be adjusted so that you 
always dispense the exactly right amount of batter into your waffle maker. Depending on the size 
of the waffles this can of course also mean exactly 2 or 3 pumps. The massive steel base plate 
ensures that the DispoHit batter portioner is always stable. The container is made of stainless 
steel and can be easily dismantled into its individual parts for cleaning. • Easily dismountable for 
cleaning • Height-adjustable • Double hinged bracket • Suitable for up to 2 single or 1 double 
waffle maker (Also suitable for the Helios Baking System if the hinged bracket is turned around) • 
6 liters capacity • With heavy base plate • Waffle iron/appliance not included

18 kg 05-40251N 1251,-* 

Backpausen-Abstandshalter
Baking Brake Distance Control
Damit Backrückstände auf dem Waffeleisen weniger schnell einbrennen und der Dampf entweichen kann, 
muss ein Waffeleisen in den Backpausen eigentlich offen stehen bleiben. Der Backpausen-Abstandshalter 
wird in diesen Backpausen zwischen die Backplatten eingesetzt. Die schräge Öffnung des Waffeleisens 
gewährleistet weniger Reinigungsaufwand nach dem Backen, eine sichere Stellung des geöffneten Waffeleisens 
und verhindert das Anbrennen von überschüssigem Fett. Gleichzeitig wird die Wärmeabstrahlung im Vergleich 
zum komplett geöffneten Waffeleisen verringert und so Energie gespart. ACHTUNG! Der Backpausen-
Abstandshalter ist nur für Backplatten ohne Antihaftbeschichtung geeignet.
In order to avoid the burning of residues from baking waffles and to allow the steam to escape, a waffle maker 
must actually remain open during the baking breaks. The Baking Break Distance Control is inserted between 
the baking plates during these baking breaks. The remaining opening of the waffle maker ensures less cleaning 
effort after baking, a safe position of the opened waffle iron and prevents excess fat from burning. At the same 
time the heat radiation is reduced compared to a completely opened waffle maker which effects energy-savings. 
ATTENTION! The Baking Break Distance Control is only suitable for baking plates without non-stick coating.

10-10062 42,-* 
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