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VERTICAL BAKING SYSTEM
VERTIKAL-BACKSYSTEM

Helios Vertikal-Backsystem
Helios Vertical Baking System
für perfekt ausgebackene Waffeln • beson-
ders einfache Handhabung • Backplatten 
zur Reinigung abschraubbar • senkrecht 
schwenkbares Plattensystem mit Teigein-
fülltrichter und Sicherheitsverschluss • mit 
Digitaltimer • Gehäuse Edelstahl • Thermos-
tat mit Ein-/Aus-Funktion • Kontrollleuchte • 
höhenverstellbare Füße • Backplatten nicht 
im Lieferumfang enthalten
for perfekt looking waffles • particularly 
easy handling • baking plates removable for 
cleaning • vertical pivoting plate system with 
dough filling chute and safety lock • with digi-
tal timer • stainless steel casing • thermostat 
with on/off function • pilot light • height-ad-
justable feet • baking plates not included

5 kg

230 V / 1,6 kW

240/360 x 405 x 370/480 mm

12-40460

644,-* Made in
Germany

82

Das Waffeleisen wird 
senkrecht fixiert und der 
Teig in den breiten Trichter 
gefüllt. 
The waffle maker is fixed 
into upright position and 
the dough is filled into the 
wide funnel.

Durch rundum sofortigen 
Kontakt zur Backplatte 
ist die Waffel gleichmäßig 
gebräunt: Außen knusprig, 
innen luftig.
Due to the immediate 
contact to the baking pla-
tes all around the waffle is 
very even browned: crispy 
outside, airy inside.

Der Sicherheitsverschluss schließt die Backplatten 
fest zusammen und verhindert gleichzeitig einen 
„Waffelrand“. 
The safety lock keeps the baking plates closed and 
prevents also a frame around the waffle.

Die Backform füllt sich beim 
Aufgehen des Teigs komplett 
aus. Dadurch wird die Waffel 
besonders formschön. 
The baking moulds, giving 
the waffle its perfect shape, 
are filled completely when the 
dough bakes.
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