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Elektro-Fritteuse 12 Liter
Electric Fryer 12 liters
Beckenvolumen 12 Liter • Sicherheitsthermostat • Überhitzungs-
schutz • mit Fettablauf • Korbgröße 250x280x125 mm
Basin volume 16 liters • safety thermostat • overheating protection 
• with oil drain • basket size 250x280x125 mm

10 kg350 x 450 x 370 mm

05-50142 809,-*

Made in
Europe

400 V / 6,4 kW

Elektro-Backwarenfritteuse 16 Liter
Electric Pastry Deep Fryer 16 liters
Beckenvolumen 16 Liter • Ablasshahn für einfache Reinigung und 
Ölwechsel • Temperaturbereich 50-190°C • Kaltzonenbereich erhöht 
die Lebensdauer des Öls und verhindert Geschmacksveränderungen 
durch anbrennendes Öl • Edelstahlkorb • Sicherheitsthermostat  • Kon-
trollelemente spritzwassergeschützt IPX4 • Gehäuse und Becken aus 
Edelstahl • Entnehmbare Heizelemente für eine einfache Reinigung
Basin volume 16 litres • Drain tap for easy cleaning and oil change • 
Temperature range 50-190°C • Cold zone range increases the service 
life of the oil and prevents changes in taste due to burning oil • Stain-
less steel basket • Safety thermostat •  Control elements splash-proof 
IPX4 • Stainless steel casing and basin • Removable heating elements 
for easy cleaning

Fritteuse Fry-Xpert 8 Liter
Electric Pastry Deep Fryer 8 liters
Beckenvolumen 8 Liter • Automatische Abschaltung des Heizelements beim 
Entfernen • Ölbehälter mit V-förmigem Boden: Der optimale Kaltzonenbe-
reich erhöht die Lebensdauer des Öls • Ablasshahn für einfache Reinigung 
und Ölwechsel • Steuerung mit Temperaturkontrollleuchten auf der Ober-
seite des Geräts • Überhitzungsschutz mit rückstellbarer Thermosicherung 
• Gehäuse Edelstahl • Frittierkorb mit extra langem Griff • Inkl. Frittierkorb 
und Deckel
Basin volume 8 liters • Heating element with automatic switch-off when 
removed • Oil tank with V-shaped bottom: The optimal cold zone area incre-
ases the life of the oil • Drain tap for easy cleaning and oil change • Control 
with temperature control lights on the top of the appliance • Overheating 
protection with resettable thermal fuse • Stainless steel casing • Basket with 
extra long handle • Incl. basket and lid

13 kg

8,9 kg

576 x 461 x 410 mm

305 x 515 x 350 mm

00-00144

05-50158

917,-*

397,-*

400 V / 9 kW

230 V / 3,5 kW

Made in
Europe


