g \ Bake King Potato Baker

( ca. 60 Kartoffeln backen + ca. 60 Kartoffeln warmhalten e effizienter
- HeiBluftofen fur verlassliche und gleichmaBige Kochergebnisse © Gehause
/\ \ Edelstahl e Ein-/Ausschalter ¢ Thermostat e beleuchtetes Warmhalte-
Display ® Ruckseite mit Schaufenster und schwarzer Menu-Tafel aus Glas
‘ flir den Thekeneinsatz
|

approx. 60 potatoes to bake + approx. 60 potatoes to keep warm ® highly
efficient convection oven for reliable and consistent cooking e stainless
steel casing ® on/off switch e thermostat e lighted warming display ® back
with display window and black glass menu board for counter application

A

- | ack @ 60 + 60 Kartoffeln | 60 + 60 potatoes
Ruickseite | ba

) €220 /3w 510x580x750mm (5] 42 kg
et ﬂ 05-51214 3002,-*

Bake King Mini

ca. 25 Kartoffeln backen + ca. 25 Kartoffeln warmhalten e effizienter Hei3-
luftofen flr verlassliche und gleichméBige Kochergebnisse e besonders
platzsparend e Gehause schwarz pulverbeschichtet e Ein-/Ausschalter ©
Thermostat e beleuchtetes Warmhalte-Display e Rickseite mit Schaufens-
ter und schwarzer Ment-Tafel aus Glas fur den Thekeneinsatz

approx. 25 potatoes to bake + approx. 25 potatoes to keep warm e
highly efficient convection oven for reliable and consistent cooking ® extra
space-saving ® black powder-coated casing ® on/off switch e thermostat
e lighted warming display ® back with display window and black glass
menu board for counter application

@ 25 + 25 Kartoffeln | 25 + 25 potatoes
€D z0v/25ww [ assxsosxeazmm  [Y31kok
Wccly € o05-51206 2515,

Rickseite | back

Dérrautomat Fitness Food
Food Dehydrator Fitness Food

Zum schonenden Trocknen von Obst, GemUse, Krautern, Fleisch, Fisch, etc. e Auto-
matische Steuerung der Luftzirkulation fir gleichmaBige Dorrergebnisse e 7 Edelstahl-
roste a 375 x 300 mm, die jeweils bis zu 500 g aufnehmen kénnen e Die Schalen sind
gleichméaBig verteilt und lassen sich leicht entfernen und reinigen ® Gehause und Tur
sind aus Polypropylen gefertigt und fir bessere Leistung doppelwandig ® Transparen-
te TUr zur Uberwachung des Trocknungsprozesses ® Inkl. transparente Unterlage, um
Fruchtricksténde am Boden aufzufangen oder auch zum Herstellen von Fruchtleder ©
Digitalanzeige ® Temperatur einstellbar von 35° bis 70°C e Der Timer kann von 30 min
bis zu 24 Stunden im Abstand von 30 Minuten eingestellt werden

For gentle drying of fruits, vegetables, herbs, meat, fish, etc. ® Automatic control of the
air circulation for uniform drying results ® Equipped with 7 stainless steel trays of 375 x
300 mm, which can hold up to 500 g each e The trays are evenly distributed and easy
to remove and to clean e Casing and door are made of polypropylene and double-
walled for better performance e Transparent door for monitoring the drying process e
A transparent tray is included for collecting fruit residues on the floor or for producing
fruit leather e Digital display ® Temperature adjustable from 35° to 70°C e The timer
can be set from 30 minutes to 24 hours at intervals of 30 minutes

@m 375 x 300 mm 230V/5OOW
345 x 450 x 315 mm ﬂ 05-00718 207,-*

A Konditionsanderung | conditions changed Abweichungen und technische Anderungen vorbehalten | deviations and technical changes may occur




